COLOCACION DE MANAJE DE MESA

1. Copa de cava 7. Cuchara, tenedor y cuchillo 12. Bajo plato o de presentacion
2. Copa de agua de postre 13. Plato llano de porcelana

3. Copa de vino tinto 8. Tarjeta con el nombre 14. Cuchillo de carne

4. Copa de vino blanco 9. Servilleta 15. Cuchillo de pescado

5. Copa de licor 10. Tenedor de pescado 16. Cuchara de consomé

6. Plato de pan 11. Tenedor de carne
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NOTA:

Este documento es propiedad Almudena Ferndndez Izquierdo, estando debidamente registrado en el Registro de
Propiedad Intelectual, para uso exclusivo del curso de Wedding Planner Assistant de Almudena Bulani ®.

Queda expresamente prohibida su difusion y/o explotacion, representacion, reproduccion, retransmision, copia,
cesion o difusion total o parcial del contenido de esta obra, siendo su explotacion de uso exclusivo de Almudena

Fernandez Izquierdo, y de su marca Almudena Bulani ®, que ésta representa.



